RESTAURANTE Y SBODEGA

T aras v ENTRANTES [HUESTRA COCINA |
. _ - 1
JAMON IBERICO DE BELLOTA 26 ATUN ROJO POCO HECHO 26
: : verdura salteada con coco, salsa de soja 'y
- salsa picante de sriracha y mayonesa de ajos ;
s CORDERO A BAJA TEMPERATURA 24 1
&) & | TARTARO DE CEVICHE 18 demiglace de su jugo, cebolla encurtida ;
A . : ; h d
de corvina y langostino con salsa japonesa s S A
" ENSALADA THAI ; 16
I . con roast beef de picafia marinada
'.SASHIMI DE SALMON - 16
yuzu “miso-aji con huevas de salmon
_{_.EAS,BRASAS [JDUARNICIONES 6
RIB EYE - LOMO ALTO 300 GR 28 PURE AHUMADO : § 7 o
Ternera Rosada - Europa PATATAS FRITAS /
' ENTRECOTE - LOMO BAJO 300 GR 29.5 BONIATO ASADO CON CREME FRAICHE Y o
a RABANOS PICANTES {74
- Black Angus - Argentina o
' ENSALADA DE RUCULA, TOMATE CHERRY, LR
ST I T PARMESANO, ALMENDRAS TOSTADAS, uf. g
53’?‘] - RETO DE CERDO 160 GR 22 VINAGRETA DE NARANJA DE SOLLERY | Voge uitde
' ~ Ibérico 100% Bellota - Jabugo - Espafia MOSTAZA : ; ‘2 .
CONTRAMUSLO DE POLLO 200 GR 18 5A LSAS :
ASADO ESTILO CAJUN :
JaRREE e TN BEARNESA CON HIERBAS AROMATICAS
ﬂ*-l SALSA BARBACOA ORIENTAL CASERA
\,;E  T-BONE . LOMO ALTO 900 GR 95 : -
- Black Angus - Europa CHIMICHURRI R A T
Servido con ' patatas fritas, salsas
~ barbacoa, chimichurri y bearnesa PIMIENTA VERDE
T { e : ; *;;.:’

SANTA CHEESCAKE

Helado de café, gel de marsala y
7 crema de sabayon .

‘:_"_CH'OCOLATE MOUSSE

{bete de mango y espuma de leche
: merengada :

OS PRECIOS SON EN




