
 

C A V I A R  A D A M A S  ( 3 0 g r )
 
pan sin gluten, crème fraîche y mantequilla 

Oscietra 
Naccarii

O S T R A S

al natural

O S T R A S  C A I P I R I Ñ A

fruta de la pasión




2 6

P U L P O  M A R I N A D O  A  L A  B R A S A  

puré de hierbas, patató y pepino encurtido y 

alioli de tinta de calamar 

C O R V I N A  A S A D A

salsa de miso y ajo confitado, vegetales y mix

de hierbas frescas

R O D A B A L L O  A  L A  P L A N C H A  

risotto de quinoa, emulsión de kale y

alioli de aji amarillo

2 8




2 5

C O R D E R O  A  B A J A  T E M P E R A T U R A

su jugo, sobre puré ahumado y ensalada fresca 

P R E S A  D E  C E R D O  I B É R I C O

marinada en miso, servida con gremolata y patatas

fritas o verduras asadas 

L O M O  D E  B L A C K  A N G U S  
A L  C A R B Ó N  ( 3 0 0  G )

patatas fritas con espuma de pesto 

 
 

2 3



2 5

3 7

 

T O S T A  D E L  P A Y É S

piel de pollo crujiente, sobrasada de curry
 
y parmesano




5 , 5

5

5

B R A V A S  H O J A L D R A D A S

salsa picante de sriracha y mahonesa de ajos

P R O V O L O N E  A S A D O

pesto de tomate seco, aceite de albahaca y pan 

sin gluten  

S A N T A  E N S A L A D I L L A

atún a la robata, huevo a baja temperatura

S A S H I M I  D E  S A L M Ó N  

Yuzu-miso-aji 

1 1

1 2 , 5

1 4

1 6

TODOS LOS PRECIOS SON EN EUROS - IVA INCLUIDO

2 8

S A R D I N A  A H U M A D A

fondue de tomate y cremoso de queso mahonés

5 , 5

1 2 0
8 0

A P A ST

E  L A  T I E R R AD

E L  D M A R

J A M Ó N  I B É R I C O  D E  B E L L O T A






“No nos dejes caer en la tentación” (Mateo,6)
Amén.

U J U R I AL

 P I Ñ A  C R I O L L A



almíbar de yerba mate, dulce de leche, crujiente
y helado de coco



10



PEAR - FECTION



 pera al vino tinto, cremoso de chocolate blanco-

yogurt y helado de sambayon



9



M O U S S E  C H O C O L A T E



sorbete de mango y espuma de 
leche merengada



9





S A N T A R E S T A U R A N T . C O M

@santarestaurant

TODOS LOS PRECIOS SON EN EUROS



IVA INCLUIDO


